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Restaurant Petr Vok

Restaurant Don Julius

Music & Cocktail Bar



Podminky pro skupinova menu 2023

Kapacita

<>
<>

Don Julius Restaurant: max. 100 mist
Petr Vok Restaurant: max. 120 mist (ve 3 mistnostech)

Objednaci podminky

<>

S

Akceptovana bude pouze pisemna objednavka (pocet osob,
termin, druh menu a cena).

Zmeéna objednavky je mozna pouze pisemnou formou.
Akceptovany budou pouze zmény nahlaSené 48 hodin predem.
Zména objednavky v pozdéjsim terminu je mozna pouze po
dohodé.

Na zmény ozndmené méneé nez 12 hodin predem (napr. snizeni
poCtu osob) nebude bran zretel.

Platebni podminky

<>

<>

<>

Standardné je poZzadovana predplatba ve vysSi min. 50 %.
predpokladané konzumace na zakladé vystavené faktury se
splatnostni minimalné 7 dni pred datem realizace

Doplatek dle skutecnosti bude uhrazen v hotovosti nebo kreditni
kartou ihned po realizaci.

Jiné platebni podminky je mozné sjednat pouze po dohodé.

Storno podminky

<>

<>

<>

Storno potvrzené rezervace méneé nez 48 hodin predem — 50 %
prodejni ceny dle potvrzené objednavky.

Storno potvrzené rezervace v den rezervace — 100 % prodejni
ceny dle potvrzené objednavky.

DULEZITE: V piipadé pozdniho pfichodu (vice jak 30 minut od
objednaného Casu) bez predchoziho ohlaseni, bude rezervace
zruSena bez naroku na vraceni penéz za objednané sluzby.

Poskytované slevy

<>

Kazda 21. Osoba (z celkového poctu stravovanych osob) zdarma.

Ostatni

<>

<>

Voda a pecivo, pokud je soucasti objednavky, se zaklada

jednorazové, dalsi doloZeni je mozné za poplatek dle dohody.

Informace o obsazenych alergenech poskytne obsluha na

vyzadani zakaznika.

Nabidka plati od 1.1.2023 do 31.12.2023.
Ceny jsou uvedeny vcetné DPH.



Skupinova menu 420 K¢

Menu 1

< Denni polévka

< SviCkova na smetané s houskovym knedlikem
<~ Jable¢ny zavin se Slehackou

Menu 2

< Denni polévka

< Veprovy steak z pecené s grilovanou zeleninou a pecenymi
brambory

<> Jablecny zavin se Slehackou

Menu 3

< Denni polévka

<> Peclené kureci prso se zeleninou a varenou ryzi
<~ Jablecny zavin se Slehackou

Menu 4

< Denni polévka

<~ Filet z Cerstvého pstruha na grilu s bylinkovym maslem a
brambory s petrzelkou

<> Jablecny zavin se Slehackou

Menu 5 - vegetarianskeé

<> Michany zeleninovy salat

< Tagliatelle s rajcatovym pestem a Cerstvou bazalkou
<~ Jablecny zavin se Slehackou

I Prosime, vybirejte vZdy z jedné cenové relace !



Skupinova menu 520 K¢
(JednotlivA menu vzdy minimalné
pro 15 osob)

Menu 1

Hovézi polévka s masem a nudlemi

Hoveézi stroganoff s ryzi a michanym zeleninovym salatem
Livance s borlvkami

Kava nebo Caj

R

enu 2
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Grilovany veprovy hrbet se Svestkovou omackou,
Stouchanym bramborem a michanym zeleninovym salatem
Livance s borlvkami
Kava nebo Caj

& e Z

enu 3
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Grilovany filet ze pstruha s varenym bramborem a
michanym zeleninovym salatem
Livance s borlvkami
Kava nebo Caj

4 e Z

enu 4
Zeleninova polévka
Tagliatelle s rajCatovym pestem a Cerstvou bazalkou a
michanym zeleninovym salatem
Livance s borlvkami
Kava nebo Caj

4 e Z

I Prosime, vybirejte vZdy z jedné cenové relace !



Skupinova menu 620 K¢
(JednotlivA menu vzdy minimalné
pro 15 osob)
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enu 1
Mozzarella s rajcaty a bazalkou
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Konfitované kachni stehno s cervenym zelim a
bramborovym knedlikem
Dukatové buchticky s vanilkovym krémem

enu 2
Mozzarella s rajcaty a bazalkou
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Veprova panenka s pivni omackou a Stouchanym
bramborem
Dukatové buchticky s vanilkovym krémem

Skupinova menu 740 K¢
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enu 1 g g
Mozzarella s rajCaty a bazalkou ZLATYU ANDE
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Filet z lososa peCeny na suSenych rajcatech, olivach a
Salotce s vafenym bramborem
Cokoladovy fondan s visnovou omackou

enu 2
Mozzarella s rajcaty a bazalkou
Hovézi polévka s masem a nudlemi
Pfeffer steak s omackou ze zeleného pepre s pecenym
bramborem
Cokoladovy fondan s visSnovou omackou

enu 3 — vegetarianské 520 K¢
Mozzarella s rajcaty a bazalkou
Zeleninova polévka
Tagliatelle s rajCatovym pestem
Cokoladovy fondan s vigfiovou oméackou

Prosime, vybirejte vZdy z jedné cenové relace !



Skupinova menu 540 K¢

Menu 1 .
< Denni polévka al
< Marinovana veprova zZebra s kfrenem,

horcici, okurkami a chlebem
<~ Jablecny zavin se Slehackou

Menu 2

< Denni polévka

< Veprové koleno s kfenem, horcici, okurkami a chlebem
<> Jablecny zavin se Slehackou

Menu 3 Bufet - minimalné pro 15 osob

PFedkrm
ObloZena misa — sunka, salam, syr

Salatovy bar
RajCata, okurky, papriky, listovy salat

Polévka
Hovézi vyvar se zeleninou, jatrovymi knedlicky a nudlemi

Hlavni jidla
Kufeci smés se zeleninou

Sunka na kosti krajena pred hosty, horcice, kien, chilli papri¢ky

Dezert
Jablecny zavin

Voda na stolech.
Cena véetné kostymU 690,- K&/osoba.



